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Miércoles 24 enero

10:30h  Zumo de manzana esperiega de
Ricarda Brun del Rincón de Ademuz
11:00h El dulce en Sant Dionís, el San
Valentín valenciano, del Gremi de
Sucrers de València
11:30h Cata de vinos de la bodega
Dominio de la Vega, DOP Utiel-Requena
12:00h Cata de vinos de autor de Les
Useres de la Bodega Vicent Flors, IGP
Castelló. 
12:30h Chocolates Andreu, de Torrent
13:00h Cata de vinos de la bodega
Chozas Carrascal, DOP Utiel-Requena
14:00h Cata de aceite de oliva virgen
extra de Señoríos de Relleu

14:30h Cata de vinos de la Bodega
Nodus, DOP Utiel-Requena
16:00h Cata de vinos de Bodegas Sierra
Norte, DOP Utiel-Requena
16:30h Degustación del dulce “Corona
Saguntina” de Sagunto
17:00h Degustación de ginebra artesana
de Beniflà, de La Clandestina,
Mediterranean Craft Distillery
17:30h Cata de vinos de las Bodegas
Novos, DOP Utiel-Requena
18:00h “Sabores de Alicante”
degustación de productos de la
asociación, Essentia Gourmet Alicante



Jueves 25 enero

10:30h La hora del vermut del Bravero
de Sagunto
11:00h Maridaje de carpaccio de
quisquilla de Santa Pola con vinos de las
Bodegas Riko, de Xaló, DOP Alicante. 
11:30h Cata de vinos de Bodegas
Pinoso, DOP Alicante
12:00h La esencia de las bebidas
valencianas: Cazalla Cerveró de Cullera
y Mistela Turís, de Cullera
12:30h Cata de vinos de las Bodegas
Arráez, DOP Valencia
13:00h Cata de vinos de las Bodegas
Cañas y Barro de Buñol
13:30h Degustación del licor
L’Espardenyà 2.0. de Ca Tomás, de
Alzira
14:00h Cata de aceites de la
Cooperativa Agrícola Virgen de la Salud
de Onil

14:30h Cata teatralizada de vinos de las
Bodegas Bocopa de Petrer, DOP
Alicante
15:00h Cata de horchata del Club de
Producto Artesanos de la Horchata de
Alboraya
15:30h Degustación de productos de la
Mancomunitat del Carraixet 
16:00h Cata de vinos de Casa Balaguer,
Las Virtudes y Sierra Salinas de Villena,
DOP Alicante
17:00h Cata de vinos de Bodegas
Teulada de Teulada, DOP Alicante.
17:30h Degustación de mermelada de
manzana esperiega de Casa L‘Antiga,
de Rincón de Ademuz
18:00h Cata de vinos de la DOP Utiel-
Requena seleccionados por Tierra Bobal
de la Mancomunidad del Interior Tierra
del Vino



Viernes 26 enero

10:00h Cata de Wines ’n’ Roses
Viticultores, DOP Valencia
11:00h Cata de Tarongino, el vino de
naranja, de Naranjas Ché
11:30h Cata de vinos de la Cooperativa
de Viver, IGP Castellón
12:00h Cata de vinos de Bodegas
Murviedro, DOP Utiel-Requena
12:30h Cata de vinos de Algueña, DOP
Alicante
13:00h Cata de vinos de Finca Collado,
de Salinas, DOP Alicante
13:30h Cata de vinos de Bodegas
Monóvar, de Monóvar, DOP Alicante
14:00h Cata de La Casa de las Vides,
DOP Valencia

15:00h Cata de Vermut Artesano Puig
Campana de La Nucía y Menges de
Déus, dulces artesanos tradicionales de
Alicante
16:00h Degustación de ginebra artesana
de Beniflà, de La Clandestina,
Mediterranean Craft Distillery
17:00h Cata de Aceite de Oliva Virgen
Extra de la Finca Racó de Payá, de La
Font Roja, Alcoy
18:00h Presentación de la asociación
“Mujeres en gastronomía”, mujeres
productoras de alimentos en la
Comunitat Valenciana



Sábado 27 enero Domingo 28 enero

10:30h Cata de zumos La Imperfecta,
de El Brosquil, Valencia
11:30h Cata de Aceite de Oliva Virgen
Extra orgánico y de Vinos de Parcela, de
la Finca La Escalera, de Ontinyent
12:30h Cata de vinos de Bobal, DOP
Utiel-Requena. Vinos premiados en el
Concurso de Monovarietales de la C.
Valenciana de Proava
13:30h Cata de vinos de Merseguera,
DOP Valencia. Vinos premiados en el
Concurso de Monovarietales de la C.
Valenciana de Proava

16:00h Cata de vinos de El Celler de la
Ibola, de Aín, Castellón
17:30h Cata de vinos de la variedad
Monastrell, DOP Valencia y DOP
Alicante. Vinos premiados en el
Concurso de Monovarietales de la C.
Valenciana de Proava

10:30h Itinerario para conocer los vinos
de la C. Valenciana: DOP Alicante, DOP
Cava de Requena, DOP Utiel-Requena,
DOP Valencia e IGP Castellón
11:30h Cata de Aceites de Oliva Virgen
Extra de la C. Valenciana
12:30h El cava en la C. Valenciana.
DOP Cava de Requena
13:30h Cata de vinos dulces de la C.
Valenciana: mistelas y elaboraciones
especiales, DOP Valencia, DOP Alicante
y DOP Utiel-Requena, maridados con
dulces artesanos tradicionales de
Alicante


