
Cursos de Formación Profesional para el empleo
Dirigidos a personal en activo y/o fijos/as discontinuos/as en el sector turístico y desempleados/as.

Descripción Fecha límite de
inscripción

Fecha inicio Fecha fin Centro de Turismo Correo CdT Duración
(horas)

Horario Municipio

INSTRUCTOR RIVER SUP EN AGUAS VIVAS 13/07/2023 17/07/2023 21/07/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 40 09:30 a 13:30 y de 15:30 a
19:30 h

Venta del Moro

ASTROTURISMO EN TIERRA BOBAL 17/09/2023 18/09/2023 19/09/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 17,00 h a 21.00h Utiel

ARROCES EN PAELLA 19/09/2023 20/09/2023 20/09/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 4 16:00 a 20:00 h Riba-roja de Túria

GUÍAS DE TURISMO:LA CATEDRAL DE VALENCIA 24/09/2023 25/09/2023 26/09/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 16.00 a 19.00 h València

(BOCAIRENT) MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y
CONTROL DE ALÉRGENOS

26/09/2023 27/09/2023 27/09/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 9.00 h a 14.00h. Bocairent

SUMILLERIA (HOTR0209) 24/09/2023 02/10/2023 19/07/2024 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 730 08:30 a 12:30 h València

GESTIÓN Y OPTIMIZACIÓN DE LA COCTELERÍA EN
EVENTOS

28/09/2023 02/10/2023 03/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 09:30 a 13:30 h València

RAMEN Y OTRAS SOPAS Y CALDOS ASIÁTICOS 01/10/2023 03/10/2023 04/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 09:30 a 13:30 h València

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA,
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS Y GESTIÓN DE
ALÉRGENOS

04/10/2023 06/10/2023 06/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h València

MENÚ MEDITERRANEO SANO Y VEGETARIANO 15/10/2023 16/10/2023 16/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 4 16:00 a 20:00 h Riba-roja de Túria

LA COCINA A BAJA TEMPERATURA Y LA TÉCNICA
DEL ENVASADO AL VACÍO

15/10/2023 16/10/2023 17/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 16:00 a 20:00 h Ademuz

OPERACIONES BÁSICAS DE COCINA (HOTR0108) 01/10/2023 16/10/2023 16/02/2024 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 350 09:00 a 14:00 h València

VINOS DE CRIANZA OXIDATIVA DE LA UE 12/10/2023 16/10/2023 18/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 12 09:30 a 13:30 h València

SERVICIO Y CATA DE VINOS DEL ALTO TÚRIA 16/10/2023 17/10/2023 18/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 16:30 a 20:30 h Tuéjar

SECTOR MICE: COMPETENCIAS EN
ORGANIZACIÓN Y GESTIÓN DE EVENTOS Y
CONGRESOS

15/10/2023 17/10/2023 14/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 100 09:00 a 14:00 h València

CORTE Y SERVICIO DE JAMÓN 16/10/2023 17/10/2023 17/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h Ontinyent

GUÍAS DE TURISMO: MUSEO VALENCIANO DE
ETNOLOGÍA. L'ETNO

16/10/2023 17/10/2023 18/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 9 16.30 h A 19.30 H València

(LLÍRIA) MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y
CONTROL DE ALÉRGENOS

17/10/2023 18/10/2023 18/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 9.00 h a 14.00h. Llíria

CROQUETAS GOURMET 19/10/2023 23/10/2023 24/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 6 09:30 a 12:30 h València

EL NUEVO PARADIGMA DE LA RESTAURACIÓN.
NUEVAS FORMAS DE TRABAJAR

19/10/2023 23/10/2023 31/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 30 09:30 a 13:30 h València

CAMAREROS Y CAMARERAS: SALA. INICIACIÓN 22/10/2023 23/10/2023 27/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 25 16:00 a 21:00 h Villar del Arzobispo

CONDUCCIÓN Y GESTIÓN DE GRUPOS EN EL
MEDIO NATURAL

22/10/2023 23/10/2023 24/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 16 09:00 a 14:00 y de 15:00 a
18:00 h

Casas Altas

GUÍAS DE TURISMO: EL CONVENTO DE SANTO
DOMINGO

23/10/2023 24/10/2023 25/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 6 1 València

SERVICIO Y CATA DE CAVAS DE REQUENA 23/10/2023 24/10/2023 25/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 17:00 a 21:00 h Utiel

LOS ARROCES EN OLLA EXPRESS 25/10/2023 26/10/2023 26/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 4 16.30 a 19:30 h Ontinyent

PRIMEROS AUXILIOS. SOPORTE VITAL BÁSICO 25/10/2023 26/10/2023 26/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 4 16.30  h a 19.30 h Tuéjar

COCINA SIN FUEGO: PREPARACIONES EN BARRA 26/10/2023 30/10/2023 30/10/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h València

ESPECIALISTA EN ARROCES 26/10/2023 31/10/2023 20/12/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 100 09:00 a 14:00 h València

SERVICIOS DE RESTAURANTE (HOTR0608) 26/10/2023 06/11/2023 15/05/2024 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 580 09:00 a 15:00 h València

REQUISITOS DE ADMISIÓN: 1.- Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la página www.cdt.gva.es, autorizando a la consulta del D.N.I. o N.I.E., y en caso necesario al documento de demanda de
empleo DARDE, (todos ellos en vigor). 2.- El curso se podrá anular, si no se completa el número de plazas establecidas. 3.- Las plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se
comunicarán vía correo electrónico, a todos los inscritos. 4.- Los criterios específicos de admisión de participantes y pruebas de selección se pueden consultar en –www.cdt.gva.es-. 5.- Los participantes deberán comprobar
que han sido admitidos antes de su inicio. La preinscripción a un curso no supone su admisión al mismo. 6.- Para recibir el diploma del curso, se deberá tener una asistencia mínima del 75% y superar las pruebas que
demuestren el aprovechamiento del mismo. La matrícula es gratuita y está cofinanciada por el Fondo Social Europeo y la Generalitat Valenciana. 7.- Si no justifica la no asistencia al curso, no podrá hacer otro en el semestre.
8.- Para poder ser SELECCIONADO en los cursos ha de marcar que le interesa el curso en su zona privada de nuestra página www.cdt.gva.es



Cursos de Formación Profesional para el empleo
Dirigidos a personal en activo y/o fijos/as discontinuos/as en el sector turístico y desempleados/as.

Descripción Fecha límite de
inscripción

Fecha inicio Fecha fin Centro de Turismo Correo CdT Duración
(horas)

Horario Municipio

CAFÉ Y COPA: LA SOBREMESA IDEAL 02/11/2023 06/11/2023 07/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 09:00 a 13:00 h València

GUÍAS DE TURISMO: SAN MIGUEL DE LOS REYES 06/11/2023 07/11/2023 08/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 6 16.30.00 h a 19.30 h. València

PLATOS TÍPICOS DE LA VALL D'ALBAIDA 06/11/2023 07/11/2023 07/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 4 16.30 a 19:30 h Ontinyent

ELABORACION PRODUCTO ARTESANO: EL
EMBUTIDO

07/11/2023 08/11/2023 09/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8  16.30:00 a 20:30 h Villar del Arzobispo

(ONTINYENT) MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y
CONTROL DE ALÉRGENOS

08/11/2023 09/11/2023 09/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 9.00 h a 14.00h. Ontinyent

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA,
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS Y GESTIÓN DE
ALÉRGENOS

08/11/2023 10/11/2023 10/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h València

ENOLOGÍA SUBMARINA 09/11/2023 13/11/2023 14/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 16:00 a 20:00 h València

INICIACION AL SERVICIO Y CATA DE VINOS DE LA
VALL D'ALBAIDA

13/11/2023 14/11/2023 15/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8  17:00 a 21:00 h Ontinyent

TEAM BUILDING EN EL TURISMO ACTIVO 12/11/2023 14/11/2023 15/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 09:30 a 13:30 h València

MANIPULADOR DE ALIMENTOS Y CONTROL DE
ALÉRGENOS

14/11/2023 15/11/2023 15/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 9.00 h a 14.00h. Villar del Arzobispo

SERVICIO Y CATA DE VINOS 14/11/2023 15/11/2023 16/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 16:30 a 20:30 h Utiel

GUÍA ACOMPAÑANTE EN CIRCUITOS TURÍSTICOS 13/11/2023 15/11/2023 05/12/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 60 09:30 a 13:30 h València

TECNICAS DE AUTOCONTROL Y GESTIÓN DEL
ESTRÉS

16/11/2023 20/11/2023 21/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 09:30 a 13:30 h València

TÉCNICAS DE RESCATE EN RÍOS O BARRANCOS
CON CAUDAL

16/11/2023 20/11/2023 21/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 12 09:00 a 15:00 h Venta del Moro

APERITIVOS PARA RESTAURANTES 16/11/2023 20/11/2023 20/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h València

ATENCIÓN AL CLIENTE EN EL SECTOR TURÍSTICO 19/11/2023 20/11/2023 21/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 16:00 a 20:00 h Ademuz

COCINA CON HISTORIA 20/11/2023 21/11/2023 21/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 4 16:00 a 20:00 h Riba-roja de Túria

ACEITES DE OLIVA VIRGEN  DE LA ZONA DE LA
VALL D'ALBAIDA

20/11/2023 21/11/2023 21/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 4 1700 a 20:00 h Ontinyent

GPS DE MONTAÑA PARA TREKKING Y
SENDERISMO

22/11/2023 23/11/2023 24/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 16.00 HA 20.00 Tuéjar

LOS QUESOS DE LA COMUNIDAD VALENCIANA.
CATA Y MARIDAJE

23/11/2023 27/11/2023 27/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h València

APLICACIONES GRATUITAS PARA LA GESTIÓN DE
ALOJAMIENTOS RURALES: CHECK-IN ONLINE

26/11/2023 27/11/2023 28/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8 16:00 a 20:00 h Casas Altas

POSTRES EN VASO 26/11/2023 28/11/2023 28/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h València

SERVICIO Y CATA DE VINOS DE LA SERRANÍA 27/11/2023 28/11/2023 29/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 8  17:00 a 21:00 h Villar del Arzobispo

GUÍAS DE TURISMO: LA CERÁMICA NOLLA Y EL
ARQUITECTO JOSE Mª MANUEL CORTINA

27/11/2023 28/11/2023 29/11/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 6 16.30h a 19.30h València

(RIBA ROJA DEL TÚRIA) MANIPULADOR DE
ALIMENTOS Y CONTROL DE ALÉRGENOS

30/11/2023 01/12/2023 01/12/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 9.00 h a 14.00h. Riba-roja de Túria

CORTE Y SERVICIO DE JAMÓN 30/11/2023 04/12/2023 04/12/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h València

EL VERMUT EN LA COCTELERIA 07/12/2023 11/12/2023 11/12/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h València

GUÍAS DE TURISMO HISTORIA DE LA VITICULTURA
EN LA COMUNIDAD VALENCIANA

11/12/2023 12/12/2023 13/12/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 6 16.30 h A 19.30 H València

REQUISITOS DE ADMISIÓN: 1.- Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la página www.cdt.gva.es, autorizando a la consulta del D.N.I. o N.I.E., y en caso necesario al documento de demanda de
empleo DARDE, (todos ellos en vigor). 2.- El curso se podrá anular, si no se completa el número de plazas establecidas. 3.- Las plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se
comunicarán vía correo electrónico, a todos los inscritos. 4.- Los criterios específicos de admisión de participantes y pruebas de selección se pueden consultar en –www.cdt.gva.es-. 5.- Los participantes deberán comprobar
que han sido admitidos antes de su inicio. La preinscripción a un curso no supone su admisión al mismo. 6.- Para recibir el diploma del curso, se deberá tener una asistencia mínima del 75% y superar las pruebas que
demuestren el aprovechamiento del mismo. La matrícula es gratuita y está cofinanciada por el Fondo Social Europeo y la Generalitat Valenciana. 7.- Si no justifica la no asistencia al curso, no podrá hacer otro en el semestre.
8.- Para poder ser SELECCIONADO en los cursos ha de marcar que le interesa el curso en su zona privada de nuestra página www.cdt.gva.es



Cursos de Formación Profesional para el empleo
Dirigidos a personal en activo y/o fijos/as discontinuos/as en el sector turístico y desempleados/as.

Descripción Fecha límite de
inscripción

Fecha inicio Fecha fin Centro de Turismo Correo CdT Duración
(horas)

Horario Municipio

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA,
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS Y GESTIÓN DE
ALÉRGENOS

13/12/2023 15/12/2023 15/12/2023 CDT VALENCIA cdt_valencia@turismecv.es 5 09:00 a 14:00 h València

REQUISITOS DE ADMISIÓN: 1.- Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la página www.cdt.gva.es, autorizando a la consulta del D.N.I. o N.I.E., y en caso necesario al documento de demanda de
empleo DARDE, (todos ellos en vigor). 2.- El curso se podrá anular, si no se completa el número de plazas establecidas. 3.- Las plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se
comunicarán vía correo electrónico, a todos los inscritos. 4.- Los criterios específicos de admisión de participantes y pruebas de selección se pueden consultar en –www.cdt.gva.es-. 5.- Los participantes deberán comprobar
que han sido admitidos antes de su inicio. La preinscripción a un curso no supone su admisión al mismo. 6.- Para recibir el diploma del curso, se deberá tener una asistencia mínima del 75% y superar las pruebas que
demuestren el aprovechamiento del mismo. La matrícula es gratuita y está cofinanciada por el Fondo Social Europeo y la Generalitat Valenciana. 7.- Si no justifica la no asistencia al curso, no podrá hacer otro en el semestre.
8.- Para poder ser SELECCIONADO en los cursos ha de marcar que le interesa el curso en su zona privada de nuestra página www.cdt.gva.es


