
Cursos de Formación Profesional para el empleo
Dirigidos a personal en activo y/o fijos/as discontinuos/as en el sector turístico y desempleados/as.

Descripción Fecha inicio Fecha fin Centro de Turismo Correo CdT Duración
(horas)

Horario

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA Y
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

23/01/2023 23/01/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 5 De 15:30 a 20:30 h.

DE LA TERRA AL PLAT. DE LA HUERTA A LA COCINA. POR
GREGORIO ARRANZ.

30/01/2023 31/01/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h. Lunes y martes

PERFECCIONAMIENTO DE ENOLOGÍA Y SUMILLERÍA 30/01/2023 29/05/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 100 De 10:00 a 13:00 h. Lunes y
miércoles

LOS QUESOS DE LA COMUNIDAD VALENCIANA, SABORES
AUTÓCTONOS Y DE CALIDAD. CATA Y MARIDAJE

06/02/2023 07/02/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h. Martes y
miércoles.

ELABORACIÓN DE PAN CON FERMENTOS NATURALES Y
ELABORACIÓN DE MASA MADRE

13/02/2023 14/02/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h.

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA Y
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

20/02/2023 20/02/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 5 De 15:30 a 20:30 h.

PROYECTOS Y AYUDAS PARA EL PROGRAMA DE IMPULSO A LA
COMPETITIVIDAD DE LAS EMPRESAS TURÍSTICAS

21/02/2023 23/02/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 9 De 16:30 a 19:30 h.

ORGANIZACIÓN, LIDERAZGO Y GESTIÓN EMOCIONAL PARA
PROFESIONALES DE HOSTELERÍA Y TURISMO

27/02/2023 28/02/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h. Lunes y martes.

COCINEROS/AS DE LA MARINA ALTA: BORJA SUSILLA. TULA
RESTAURANTE. JÁVEA/XÀBIA (ALICANTE)

06/03/2023 06/03/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 10:00 a 14:00 y de 16:00 a 20:00
h

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA Y
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

13/03/2023 13/03/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 5 De 09:00 a 14:00 h.

JEFES/AS DE SALA DE LA MARINA ALTA: CÉSAR HERNÁNDEZ
COCA. RESTAURANTE AUDREY¿S. CALPE (ALICANTE)

20/03/2023 21/03/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h.

PETIT FOURS Y POSTRES EN MINIATURA 27/03/2023 28/03/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h.

SEGURIDAD EN ESTABLECIMIENTOS: NUEVA NORMATIVA Y
EXIGENCIAS EN LA GESTIÓN Y CONTROL DE LEGIONELA

27/03/2023 28/03/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h. Lunes y martes.

DISEÑO Y COMERCIALIZACIÓN DE NUEVOS PRODUCTOS
TURÍSTICOS: ENOLOGÍA MARINA Y BODEGAS SUBMARINAS

03/04/2023 04/04/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h. Lunes y martes.

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA Y
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

12/04/2023 12/04/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 5 De 15:30 a 20:30 h.

OPERACIONES BASICAS DE PASTELERÍA (HOTR0109) 12/04/2023 25/07/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 410 De 09:00 a 15:00 h.

COCINEROS/AS DE LA MARINA ALTA: ALBERTO FERRUZ.
RESTAURANTE BONAMB. JÁVEA/XÀBIA (ALICANTE)

17/04/2023 18/04/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h

COCTELERÍA ESTIVAL 24/04/2023 25/04/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h.

OPERACIONES BÁSICAS DE COCINA (HOTR0108) 02/05/2023 28/07/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 350 De 09:00 a 15:00 h.

OPERACIONES BÁSICAS DE RESTAURANTE Y BAR (HOTR0208) 02/05/2023 14/07/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 290 De 09:00 a 15:00 h

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA Y
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

02/05/2023 02/05/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 5 De 15:30 a 20:30 h.

TÉCNICAS Y CREATIVIDAD PARA POSTRES DE RESTAURANTE
CON FRUTAS DE TEMPORADA

08/05/2023 09/05/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h.

PROYECTOS Y AYUDAS A DESTINOS TURÍSTICOS
INTELIGENTES DE LA COMUNITAT VALENCIANA

09/05/2023 11/05/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 9 De 16:30 a 19:30 h.

SEGURIDAD EN ESTABLECIMIENTOS: NORMATIVA,
EXIGENCIAS, GESTIÓN Y CONTROL DE PISCINAS DE USO
COLECTIVO

15/05/2023 16/05/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 10:00 a 14:00 h.

ACTUALIZACIÓN E INNOVACIÓN DE PLATOS FRÍOS DE VERANO 22/05/2023 23/05/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 10:00 a 14:00 h.  Lunes y
martes.

VINOS BLANCOS, ROSADOS Y TINTOS DE CALIDAD PARA
DISFRUTAR EN VERANO

29/05/2023 30/05/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 10:00 a 14:00 h. Lunes y martes.

HELADOS ARTESANALES PARA RESTAURANTES 05/06/2023 06/06/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 16:00 a 20:00 h.

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA Y
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

12/06/2023 12/06/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 5 De 09:00 a 14:00 h..

GUÍA TURÍSTICO ESPECIALISTA EN ENOLOGÍA Y BODEGAS
SUBMARINAS

19/06/2023 21/06/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 12 De 10:00 a 14:00 h.

HERRAMIENTAS SENCILLAS Y AUTOMATIZADAS DE MARKETING
DIGITAL PARA CRECER

19/06/2023 20/06/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 10:00 a 14:00 h.

COCINEROS/AS DE LA MARINA ALTA: JOSÉ MANUEL LÓPEZ
IGLESIAS. RTE. PEIX I BRASES. DÉNIA (ALICANTE)

26/06/2023 26/06/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 10:00 a 14:00 y de 16:00 a 20:00
h

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA Y
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

03/07/2023 03/07/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 5 De 09:00 a 14:00 h.

CÓMO ATRAER TURISTAS EN TEMPORADA BAJA 04/07/2023 06/07/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 9 De 10:00 a 13:00 h.

POSTRES ESPECIALES DE PRIMAVERA Y VERANO DE
FEDERICO GUAJARDO PARA RESTAURANTES.

10/07/2023 11/07/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 8 De 10:00 a 14:00 h. Lunes y martes.

FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA Y
MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

24/07/2023 24/07/2023 CDT DENIA cdt_denia@turismecv.es 5 De 09:00 a 14:00 h..

REQUISITOS DE ADMISIÓN: 1.- Las solicitudes habrán de formalizarse telemáticamente a través de la página www.cdt.gva.es, autorizando a la consulta del D.N.I. o N.I.E., y
en caso necesario al documento de demanda de empleo DARDE, (todos ellos en vigor). 2.- El curso se podrá anular, si no se completa el número de plazas establecidas. 3.-
Las plazas son limitadas. Las fechas y horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicarán vía correo electrónico, a todos los inscritos. 4.- Los criterios
específicos de admisión de participantes y pruebas de selección se pueden consultar en –www.cdt.gva.es-. 5.- Los participantes deberán comprobar que han sido admitidos
antes de su inicio. La preinscripción a un curso no supone su admisión al mismo. 6.- Para recibir el diploma del curso, se deberá tener una asistencia mínima del 75% y
superar las pruebas que demuestren el aprovechamiento del mismo. La matrícula es gratuita y está cofinanciada por el Fondo Social Europeo y la Generalitat Valenciana. 7.-
Si no justifica la no asistencia al curso, no podrá hacer otro en el semestre. 8.- Para poder ser SELECCIONADO en los cursos ha de marcar que le interesa el curso en su
zona privada de nuestra página www.cdt.gva.es


