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SABADO 15 DE OCTUBRE

11:30h Cata y demostracion de panes artesanos. '
Gremio panaderos y pasteleros de Valencia. \
12:30h Restaurante El Poblet. "10 afios de el Poblet”
Con el Chef 2 estrellas Michelin Luis Valls D

13:30h CULLERA. Origen Cullera: Capital gastronémica del Arroz
Arroz neptuno ,
Artesanos del arroz '
14:30h Catadau. Arroz amb Fesols i Naps
Natxo Pla i Virgilio Sola

15:30h Restaurante Beluga . Valencia
Sergio Exposito
Mejor bocadillo “Quart de POblet” 2021
Premi Cacau d’or especial 2021

16:00h Gandia. Fideua de Gandia
Avelino Alfaro
Presidente Asociacion cultural gastrondmica Fideua de Gandia

17:15h Ribar-roja de Taria
“"Cocina visigoda" EL BESO VISIGODO
El poder de la alimentacidén histérica como recurso gastro turistico e
identitario de un pueblo.

Hornos tradicionales de Riba-roja de Turia
Forn Celedonio Estibaliz, Forn Vicente Guardiola, Forn Pilar Lluch,
Forn Santa Isabel

Espai d’interpretacio i Formacioé de Gastronomia Historica
Aula CDT de Riba-roja de Turia.

' ‘ M 18:45h Visit Valencia. La importancia de los caldos en |la hosteleria actual.
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Rafa Margds El paeller
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DOMINGO 16 DE OCTUBRE

Paella melosa de galeras, cangrejo y alcachofas
Con el Chef Marcos Gémez Tamarrit.

11:00h Restaurante Puerta del mar. \ .

D
12:00h Restaurante Lienzo. Gastronomia de un panal.
Con la Chef 1 Estrella Michelin Maria José Martinez ,
13:00h Castelld. Arrocito de Castell6. '
9 Restaurante Anhelo. Cocinero Cristian
14:00h Alaquas.
Patrimoni d’Alaquas. Arros al forn de dejuni d’Alaquas.
Restaurante La Sequieta/AHORA
Chef Sebastian Romero Pozo.
16:00h Benicarlé. Polp a Caduf
Plato: Briox relleno de pulpo y "allioli" de sus interiores.
Restaurante Mar Blava de. Chef Carlos Miralles Vericat.
17:00h Benicarl6. Alcachofa de DOP Benicarlo.
Plato: Flores.
Restaurante Destapa’t de Benicarld. Chef Pedro Berja del Aguila.
18:00h Gandia. Tasta Gandia
Cocina callejera con raices mediterraneas
Street Food by Chema Soler.
 Jo e
4 Py ®
’ Responsable de la zona showcooking: Joan Clement, El chef de la Memoria, profesor de la Red de CdT, Divulgador Gastronomico y

miembro de la Asociacion de Profesionales de la Cocina de la Comunitat Valenciana.
* Las presentaciones de producto gastronémico y demostraciones culinarias son gratuitas y abiertas al publico. Se realizaran en la zona de showcooking

(exterior).
* El contenido de este programa esta sujeto a posibles modificaciones y pueden producirse ajustes horarios en el transcurso del programa.

o N N
o N N




