. %GENER#LIW x LEXQUISIT Unié Europea
ﬂﬂhostclenu Q VALENCIANA / C|d|T -&; mediterrani ;T;;'fj::;;ﬁf*;': = s
Programacion 2do. semestre de 2022
Centro de Turismo de Elx - Escuela Municipal de Hosteleria

C/President Lazaro Cardenas del Rio, 1 (Elx)

FORMACION CONTINUA PARA PREFERENTEMENTE FORMACION PREFERENTEMENTE PARA

TRABAJADORES/AS EN ACTIVO DESEMPLEADOS

Cocina/ Reposteria

Cocina/ Reposteria

- GUISOS TRADICIONALES DE INVIERNO ACTUALIZADOS
CERTIFICADO PROFESIONALIDAD

Jueves 6y Viernes 7 octubre. De 16 a 20 y de 9.30 a 13.30

8 horas. - OPERACIONES BASICAS DE COCINA HOTR0108

- TECNICAS CULINARIAS: EL SIFON Y EL VACIO. Fecha: Del 19 de septiembre al 20 de Diciembre.

Martes 8 y Miércoles 9 de noviembre ; De 09.30 a 13.30 h. Horario: De 09.00 a 15.00h.

8 horas. Duracién: 350 horas.

- MENUS NAVIDENOS CON PESCADO DE SANTA POLA

Sala

Lunes 14y Martes 15 de noviembre; De 16.00 a 20.00
CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

8 horas.

- OPERACIONES BASICAS DE RESTAURANTE Y BAR HOTR208
- REPOSTERIA NAVIDENA: PANETTONE Y ROSCON DE REYES
Fecha: Del 19 de septiembre al 19 de diciembre.

Martes 22, Miércoles 23 y Jueves 24 de noviembre. De 9.30 a
Horario: De 15.00 a 20.00h.

13.30

12 horas. Duracién: 290 horas.
Formaciéon Complementaria

Sala

- MANIPULACION De ALIMENTOS Y GESTION DE ALERGENOS.

- COCTELERIA KILOMETRO CERO
-Martes, 18 de octubre de 2022; de 09.00 a 14.00h.5 horas.

Lunes: 3, Martes 4 y Miércoles 5 de octubre; de 09.30 a 13.30

h. -Martes, 15 de noviembre de 2022; de 09.00 a 14.00h.5 horas.
12 horas.

- TECNICAS DE CORTE Y SERVICIO DE JAMON Lugar: Auditorio de la Escuela Municipal Hosteleria Elche.
Lunes: 24 y Martes 25 de octubre; de 16.00 a 20.00 h. - TALLER DE EMPRENDIMIENTO.

8 horas.

-Del 18 al 23 de noviembre de 2022; de 16.00 a 20.00h.20 horas.
- VINOS ESPUMOSOS DE LA COMUNIDAD VALENCIANA

Miércoles: 26 de octubre; De 9.00 a 14.00.
5 horas. -Del 23 al 28 de noviembre de 2022; de 09.00 a 14.00h.20 horas.

REQUISITOS DE ADMISION: 1.- Las solicitudes habrdn de formalizarse en la web www.cdt.gva.esadjuntando D.N.I. / N.LE. y NOMINA o DARDE en vigor o también puede autorizar la consulta PAI al
rellenar la inscripcion..

2.- El curso se podrd anular, si no se completa el nimero de plazas establecidas.

3.- Las plazas son limitadas. Las fechas y Horarios del curso pueden sufrir variaciones. En tal caso se comunicardn via correo electrénico, a todos los inscritos, asi como pueden consultarlo en la web o la APP.
4 .- Los criterios especificos de admisién de participantes se pueden consultar en www.cdt.gva.es

5.-La preinscripcién a un curso no supone su admisién al mismo. Para poder ser SELECCIONADO es imprescindible marcar que le interesa el curso en su zona privada de la web, una vez esté PRESELECCIONADO/A.

6.- Para recibir el diploma del curso, se deberd tener una asistencia minima del 75% y superar las pruebas que demuestren el aprovechamiento del mismo.

7.- Lamatricula es gratuitay estd cofinanciada por el Fondo Social Europeo y la Generalitat Valenciana.

£ Download on the Accedix de manera fdcil a tota la formacié
. App Store que la Xarxa CdT t'oferix perqué sigues un
professional del turisme i Uhostaleria amb

B Coogle pla futur i éxit laboral.
4 Sk iy www.cdt.gva.es @ @




