
JORNADAS EMPRESARIALES L´EXQUISIT MEDITERRANI  
Essències: Som terra i vincles. Gastronomia i productes autòctons del Baix Segura

Cámara de Comercio de Orihuela 

Avda. del Mar, 10. Esquina con Av. País Valenciano, Orihuela -  1 de diciembre de 17:00h - 19:00h



Essències: Som terra i vincles. Gastronomia i 
productes autòctons del Baix Segura

- Mario Martínez Murcia - Presidente Cámara Orihuela 
- Mariola Rocamora – Concejala de Turismo de Orihuela 
- Víctor Bernabeu - Concejal de Comercio e Industria 
- Herick Campos - Director General de Turismo 

OBJETIVO

DIRIGIDO A INSCRÍBETE!!

Seminarios CdT para el sector turístico (actividad gratuita)

ap
er

tu
ra

pa
ne

lis
ta

s

En colaboración con la Cámara de Comercio de Orihuela, Turisme CV organiza esta Jornada Profesional L’Exquisit 
Mediterrani, bajo el título “Essències. Som terra i vincles. Gastronomia i productes autòctons del Baix Segura". 
Pretende, desde una perspectiva de la demanda turística y la competitividad empresarial, identificar qué nuevas 
experiencias, orientadas a los diferentes perfiles de esta modalidad turística, puede el sector desarrollar con mayor 
eficacia. 

Una jornada que contará con las presentaciones de experiencias y casos de éxito empresarial de restauración turística, 
desde la alta cocina a restaurantes gastronómicos que apuestan por el territorio, el producto y la identidad local 
para diferenciarse y ser más competitivos en el ámbito geográfico de la Vega Baja.  

Con la finalidad de ofrecer una mayor oferta local, se profundizará y pondrá en valor los productos autóctonos, sus 
derivados y subproductos, reflexionando sobre cómo los restaurantes gastronómicos pueden diseñar y desarrollar 
productos/experiencias y establecer estrategias adecuadas para satisfacer y superar las expectativas de las diferentes 
tipologías de turistas, a través de la innovación y la excelencia gastroturística.

Negocios vinculados a la producción agroalimentaria y, 
especialmente, al aceite de oliva y restaurantes que utilicen los 
productos de proximidad y el aceite de oliva de calidad como 
ingrediente básico en su cocina; y otras empresas y profesionales 
del ámbito del turismo, la gastronomía y el desarrollo local. 

1 de DICIEMBRE  2020 - Avda. del Mar, 10. Esquina con Av. País Valenciano, Orihuela 
17:00h a 19:00h

Aquí

17:00h 

17:15h 
- David Bernardo López - Dr. Ingeniero Agrónomo. 
  Dpto. Economía Agroambiental. EPSO. UMH  
- María Ascensión Molina - Dra. Ingeniera  Agrónoma.  
  Directora de Calidad DOP Granada Mollar de Elche 
 -Gonzalo Estela - FADIT. Proyecto Essències 
- Aurora Torres - Gerente/Chef.  Rte. La Herradura 
- Juan de Dios Zaragoza - . Rte. Hotel Boutique Palacio de  
  Tudemir

co
lo

qu
io 18:30h 

Entre los ponentes, los asistentes y las personas que  
sigan la jornada por streaming
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Antonio Crespo - Director CdT - L´Exquisit  Mediterrani 

19:00h 

Volver mejores ...

https://cutt.ly/2g1HugI
http://www.turismecv.com/volver-mejores/


Cambra de Comerç d'Oriola 

Av. del Mar, 10. Cantó amb Av. País Valencià, Oriola-  1 de desembre de 17:00h - 19:00

JORNADAS EMPRESARIALES L´EXQUISIT MEDITERRANI  
Essències: Som terra i vincles. Gastronomia i productes autòctons del Baix Segura



OBJECTIU

DIRIGIT INSCRIU-TE!!

Seminaris CdT per al sector turístic (activitat gratuïta)
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Entre els ponents, els assistents i les persones que  
seguisquen la jornada per streaming.
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Antonio Crespo - Director CdT - L´Exquisit Mediterrani 

19:00h 

Tornar millors ...

En col·laboració amb la Cambra de Comerç d'Oriola, Turisme CV organitza esta Jornada Professional L´Exquisit 
Mediterrani, davall el títol: "Essències. Som terra i vincles. Gastronomia i productes autòctons del Baix Segura." 
Pretén, des d'una perspectiva de la demanda turística i la competitivitat empresarial, identificar què noves 
experiències, orientades als diferents perfils d'esta modalitat turística, pot el sector desenrotllar amb major eficàcia.  

Una jornada que comptarà amb les presentacions d'experiències i casos d'èxit empresarial de restauració turística, 
des de l'alta cuina a restaurants gastronòmics que aposten pel territori, el producte i la identitat local per a 
diferenciar-se i ser més competitius en l'àmbit geogràfic del Baix Segura. 

Amb la finalitat d'oferir una major oferta local, s'aprofundirà i posarà en valor els productes autòctons, els seus 
derivats i subproductes, reflexionant sobre com els restaurants gastronòmics poden dissenyar i desenrotllar 
productes/experiències i establir estratègies adequades per a satisfer i superar les expectatives de les diferents 
tipologies de turistes, a través de la innovació i l'excel·lència gastroturística.

Negocis vinculats a la producció agroalimentària i, especialment, 
a l'oli d'oliva i restaurants que utilitzen els productes de 
proximitat i l'oli d'oliva de qualitat com a ingredient bàsic en la 
seua cuina; i altres empreses i professionals de l'àmbit del 
turisme, la gastronomia i el desenvolupament local. 

- Mario Martínez Murcia - President Cambra Oriola 
- Mariola Rocamora – Regidora de Turisme d´ Oriola 
- Víctor Bernabeu - Regidor de Comerç i Indústria 
- Herick Campos - Director General de Turisme 

17:00h 

17:15h 
- David Bernardo López - Dr. Enginyer Agrònom. Dpto.  
  Economia Agroambiental. EPSO. UMH 
- María Ascensión Molina - Dra. Enginyera Agrònoma.  
   Directora de Qualitat DOP Granada Mollar d'Elx  
 -Gonzalo Estela - FADIT. Projecte Essències 
- Aurora Torres - Gerent/Xef.  Rte. La Herradura 
- Juan de Dios Zaragoza - . Rte. Hotel Boutique Palacio de  
  Tudemir

Essències: Som terra i vincles. Gastronomia i 
productes autòctons del Baix Segura
1 de DESEMBRE  2020 - Av. del Mar, 10. Cantó amb Av. País Valencià, Oriola                               
17:00h a 19:00h

https://cutt.ly/2g1HugI
http://www.turismecv.com/volver-mejores/

