
AGENDA
SEMINARIOS 

 GASTRO RIBERA
2020

De 10:00 h a 10:20 h
Inauguración Ciclo Seminarios 
Francesc Colomer. Secretari autonòmic de Turisme Comunitat
Valenciana.
Jordi Major, Diputat de Turisme. 
Óscar Navarro, president del Consorci de la Ribera. 
Arturo Gabriel Escrig, president de la Mancomunitat de la
Ribera Baixa. 

De 10:20 h a 10:50 h
Gastro Ribera km0 
Graciela Olivert. Directora Área Turismo Consorci de la Ribera 

De 10:50 h a 11:20 h
Nuevos modelos de agroturismo.
 Juanjo Lliso. Técnico de Investigación y Desarrollo. Conselleria
d'Agricultura, desenvolupament rural, Emergència Climàtica i
Transició Ecológica.

De 11:20 h a 11:50 h
La naranja como un recurso gastroturístico. 
Vicent Ibáñez. Tècnic de Turisme. Ajuntament de Carcaixent.

De 11:50 h a 12:20 h
Hábitos de consumo y productos de proximidad. 
Mª Pilar Pérez. Directora Área Educación Ambiental Consorci de la
Ribera.

De 12:30 h a 13:00 h
Mesa redonda

Miércoles 11 de noviembre

Turismo y producto local  - registro online

11, 12 y 13 de noviembre de 2020

CICLO DE SEMINARIOS DE
FOMENTO DEL PRODUCTO KM0

AGENDA

Seminarios online

https://attendee.gotowebinar.com/register/8498708522218970380
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CICLO DE SEMINARIOS DE
FOMENTO DEL PRODUCTO KM0
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Jueves 12 de noviembre

Intercambio de experiencias en fomento 
del producto de proximidad local  - registro online 

De 10:00 h a 10:30 h
MedSNAIL: Una oportunidad para trabajar la innovación
agroalimentaria desde los municipios. 
Teresa Muela. Secretaria General. Federación Andaluza de
Municipios y Provincias (FAMP)

De 10:30 h a 11:00 h
Inspira Territorio: trabajando desde la base local. 
Daniel López. Responsable Proyecto Inspira Territorio.
Asociación Los Pies en la Tierra. 

De 11:00 h a 11:30 h
Plan de acción del producto local de la Ribera d’Ebre. 
Núria Descarrega. Técnica de Soporte al sector agroalimentario.
Consell Comarcal de la Ribera d’Ebre.

De 11:30 h a 12:00 h
Productos Alto Turia, experiencia en el fomento de
producto local. 
Macià Marqués. Dinamizador turístico. Mancomunidad Alto
Turia 

De 12:00 h a 12:30 h
Distinción de aquellos productos agroalimentarios
producidos, transformados y/o elaborados en la Ribera de
Xúquer. 
Marta Fombellida. Consultora en Innovación Alimentaria.
KMZERO Food Innovation Hub.

De 12:30 h a 13:00 h
Mesa redonda
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https://attendee.gotowebinar.com/register/3391516593618060300
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De 10:00 h a 10:30 h
Las variedades de arroz de nuestra cocina. 
Concha Domingo-Investigadora. Institut Valencià Investigacions
Agraries (IVIA).

De 10:30 h a 11:00 h
La denominación de origen como una garantía frente al
consumidor. 
Santos Ruiz. Gerente CRDO Arroz de Valencia. 

De 11:00 h a 11:30 h
El arroz: de la semilla al paquete. 
Miguel Minguet. Responsable Arroz. Asociación Valenciana de
Agricultores.

De 11:30 h a 12:00 h
Evolución de la campaña de control del barrenador del
arroz (Chilo supressalis) en el Parque Natural de la
Albufera. 
Vicent Dalmau. Jefe de Servicio de Sanitat Vegetal Generalitat
Valenciana.

De 12:00 h a 12:30 h
El arroz y gestión hídrica en el Parque Natural de la
Albufera. 
Carles Sanchis. Presidente Junta Rectora del Parque Natural de
la Albufera.

De 12:30 h a 13:00 h
Mesa redonda AGENDA
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Viernes 13 de noviembre
Jornada producto local:  arroz
registro online

Seminarios online

https://attendee.gotowebinar.com/register/653718346804665356

