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OBJETIVO

Este seminario forma parte del Programa de Divulgacion del Conocimiento sobre Turismo Gastronémico que
Turisme Comunitat Valenciana lleva a cabo en colaboracién con Gasterra UA - Dénia-, y del Programa de Seminarios
CdT online para el sector turistico. Coincidiendo con la celebracién, el préximo 20 de septiembre, del Dia Mundial

de la Paella -WORLD PAELLA DAY para el mundo-, la sesién se centrara en la paella -y los arroces en paella- como
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elemento de identidad cultura culinaria de la Comunitat Valenciana, asi como en el producto en torno al que se
articula todo su recetario: el arroz.

Con la participaciéon de expertos en gastronomia valenciana, del campo de la investigacion, la comunicacién, la
hosteleria y la literatura gastrondmica, el debate se centrara en la puesta en valor del posicionamiento internacional
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worldpaelladay.or

alcanzado por la receta mas internacional y la busqueda de oportunidades para la hosteleria y el turismo
gastronémico de la Comunitat Valenciana, en un momento marcado por la crisis sanitaria y turistica. Un plato con
alto posicionamiento internacional y exponente, como ninguin otro, de la Dieta Mediterranea declarada por la
Francesc Colomer UNESCO Patrimonio Inmaterial de la Humanidad; ejemplo de paisaje y sostenibilidad alimentaria y, en su parte mas
Secretario autonémico de Turismo social y festiva, de la hospitalidad mediterranea.
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Josep Bernabeu

Director de Gasterra Alumnos y estudiantes de la Red de Cdty estudios universitarios

de gastronomia, profesionales de la hosteleria y del turismo y
Santos Ruiz publico en general interesado en la cultura y la gastronomia de la

modera apertura

Critico gastronémico y experto en arroz Comunitat Valenciana. Aq u I’

Cristina Juan

Gerente del restaurante Déarsena (Alicante)

Lluis Ruiz Soler ot
Periodista gastronémico )
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Escritor. Autor de "Cocina de la Albufera y las marjales"
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