
Pabellón 7 - Stand 7B05 
Junto a Showcooking 

De miércoles 22 a domingo 26 

42pases / 100referencias 

#MediterraneoEnVivo 
#ExquisitMediterrani 

La Comunitat Valenciana te invita 
a entrar en sus viñedos, sus 
campos de olivos milenarios, su 
huerta y su paisaje saboreando el 
vino, el aceite y los productos más 
auténticos de su cultura milenaria. 

Productos de reconocida calidad,  
relatos del #MediterráneoEnVivo, 
para disfrutar de un sinfín de  
experiencias enoturísticas, 
oleoturísticas y de gastronomía 
mediterránea que ponen a tu 
disposición nuestras bodegas, 
almazaras y establecimientos  
especializados en turismo 
gastronómico. 

Bodegueros, sumilleres, 
enólogos, productores de aceite 
y de productos agroalimentarios 
te están esperando en la Zona de 
Catas de la Comunitat Valenciana 
en FITUR  para narrarte sus 
productos y sus historias... 

• Fed. Enoturismo Comunitat 
Valenciana 

• Fed. Coop. Agroalimentarias 
Comunitat Valenciana 

• FASCV - Fed. Sumilleres de la 
Comunitat Valenciana 

• Ruta del Vino de Castellón 
• Ruta de les Terres dels Alforins 

• Ruta del Vino de Utiel-Requena 
• Ruta del Vino de Alicante 
• C. Reguladores Vino DO e IGP 

Valencia / Utiel-Requena / Alicante 
/ Castellón 

• Asociación Provincial de Turismo 
Alicante Interior 

• Asociación Turística Rincón de 
Ademuz 

• Bodegas, almazaras, cooperativas, 
sumilleres, restaurantes  y agentes  
de viajes, especializados en 
experiencias gastronómicas del ... 

#MediterraneoEnVivo

CATAS - DEGUSTACIONES 
Comunitat Valenciana FITUR 2020



Comunitat Valenciana FITUR 2020 // stand 7B05

PROGRAMA MIÉRCOLES 22 - Zona de Catas (junto a showcooking)

CATAS - DEGUSTACIONES

Contactos profesionales: 
• Oficina Atención Red GastroTurística CV - L'EXQUISIT MEDITERRANI 

961 24 82 90 
• Federación Enoturisme CV 

660 07 32 80

‣ El tesoro de la “Monastrell” 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO ALICANTE - María Miñano y Rafael Poveda 
Bodegas Monovar  (Fondillón) y Pablo Garrigós (Turrones Gourmet). Maridaje

12:00 -12:45

TURISMO GASTRONÓMICO *ENOTURISME *OLEOTURISME *AGROTURISME         #ExquisitMediterrani

Sumillería y sala:  
Sala. Red CdT Comunitat Valenciana 
Presentadora. Valeria Valdebenito. Sumiller y Guía Oficial 
Sumiller. Begoña Herández. Sumiller 
Coordinación programa. Miquel Minguet. Sumiller y Guía Oficial

‣ Un “Picual” en el mundo 
OLEOTURISMO - Hacienda Cruz de Galindo (Guardamar del Segura) - Joaquín Selma 
AOVE PICUAL

12:45 -13:30

13:30 -14:15
‣ Descubriendo la “Monastrell” 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO ALICANTE - María Miñano y Rafael Poveda 
MG Wine Group – Bodega Sierra Salinas

‣ Mediterráneo en copa 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO CASTELLÓN - Sergio Garrido 
Bodegas Barón d’Alba

15:30 -16:15

16:15 -17:00
‣ La meua terra / Mi tierra 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO CASTELLÓN - Vicent Flors 
Bodegas Flors

17:00 -17:45

‣ Un “celler” agrícola del s. XIII en el centro de València 
PROAVA - Productos agroalimentarios de calidad de la Comunitat Valenciana - Wenyi Zhu 
Cata: cavas y espumosos

17:45 -18:30
‣ Ven a conocer la Valencia rural. Valencia 360º 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO UTIEL-REQUENA - Casa Rural La Parra - Marisa Arlandis 
Cata: cava reserva B. Dominio de la Vega / vinos Bobal B. Cerro Gallina / aceite Biodinámico 100% Almazara Oli Oli

11:15 -12:00

‣ Vinos blancos de la Comunitat Valenciana, cooperar para la excelencia 
FED. COOP. AGROALIMENTARIAS 



Comunitat Valenciana FITUR 2020 // stand 7B05

PROGRAMA JUEVES 23 - Zona de Catas (junto a showcooking)

CATAS - DEGUSTACIONES

10:30 -11:15

‣ Aceites cooperativos naturales de la Comunitat Valenciana 
FED. COOP. AGROALIMENTARIAS - Francisco Albert (Guía de Aceites CV) 
Cata AOVE: Lágrima de Viver, Almazahara y MGOO

11:15 -12:00

TURISMO GASTRONÓMICO *ENOTURISME *OLEOTURISME *AGROTURISME         #ExquisitMediterrani

‣ Vinos da Algueña y degustación de productos típicos 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO ALICANTE - María Luisa Piñero Morcillo 
Bodega Coop. Algueña

‣ Vinos de Pinoso, variedad “Monastrell” 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO ALICANTE  
Bodegas Volver - Pinoso

12:00 -12:45

12:45 -13:30

‣ Vinos de Pinoso, variedad “Monastrell” 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO ALICANTE  
Bodegas Pinoso

13:30 -14:15

‣ Vins naturalment mediterranis / Vinos naturalmente mediterráneos 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO CASTELLÓN - Juan Domingo Tárrega 
Bodegas Mas de Rander

15:30 -16:15

‣ Oleoturismo en el interior de Alicante 
ASOC. PROVINCIAL DE TURISMO ALICANTE INTERIOR - Enrique Such e Indira Amaya 
Cata AOVE: Masía La Mota, Terrus, Sotaroni y Travadell

16:15 -17:00
‣ Recuperando la “Forcallat” 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO ALICANTE - María Miñano y Rafael Poveda 
MG Wine Group – Bodega Casa Corredor

17:00 -17:45
‣ Mediterráneo en copa 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO CASTELLÓN - Sergio Garrido 
Bodegas Barón d’Alba

‣ La meua terra / Mi tierra 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO CASTELLÓN - Vicent Flors 
Bodegas Flors

17:45 -18:30

Contactos profesionales: 
• Oficina Atención Red GastroTurística CV - L'EXQUISIT MEDITERRANI 

961 24 82 90 
• Federación Enoturisme CV 

660 07 32 80

Sumillería y sala:  
Sala. Red CdT Comunitat Valenciana 
Presentadora. Valeria Valdebenito. Sumiller y Guía Oficial 
Sumiller. Begoña Herández. Sumiller 
Coordinación programa. Miquel Minguet. Sumiller y Guía Oficial

15:00 -15:30

‣ Manzana esperiega del Rincón de Ademuz 
ATRA - ASOCIACIÓN TURÍSTICA DEL RINCÓN DE ADEMUZ - Juan Vicente Garrico y José Luis López Romero 
Cata: delicia de manzana esperiega “Casa Antiga” (entre compota y mermelada)



Comunitat Valenciana FITUR 2020 // stand 7B05

PROGRAMA VIERNES 24 - Zona de Catas (junto a showcooking)

CATAS - DEGUSTACIONES

11:15 -12:00

TURISMO GASTRONÓMICO *ENOTURISME *OLEOTURISME *AGROTURISME         #ExquisitMediterrani

‣ Patrimonio “Monastrell”, el Tesoro de Villena y los salazones de Pilar de la Horadada 
AYUNTAMIENTO DE PILAR DE LA HORADADA - Ana Lirón, Alfonso Arenas y María del Carmen Serra 
Bodegas Las Virtudes - Salazones López Gea (Pilar de la Horadada)

12:00 -12:45

12:45 -13:30
‣ Experiencias gastronómicas de calidad en plena naturaleza 
MASIA LA MOTA – ALOJAMIENTO Y RESTAURANTE RURAL - Pau Ferrando Vilaplana e Indira Amaya 
Cata AOVE: Masía La Mota

13:30 -14:15

‣ Enoturismo Comunitat Valenciana, una princesa llamada “Bobal" 
FED. ENOTURISMO - RUTA DEL VINO UTIEL-REQUENA 
Bodegas del C. Regulador Vino Utiel-Requena

15:30 -16:15

‣ Mediterráneo en copa 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO CASTELLÓN - Sergio Garrido 
Bodegas Barón d’Alba

16:15 -17:00
‣ Vinos tintos de la Comunitat Valenciana, cooperar para la excelencia 
FED. COOP. AGROALIMENTARIAS

17:00 -17:45

‣ VIAJES AGRO-GASTRONÓMICOS COMUNITAT VALENCIANA, La gastronomía mediterránea desde el origen                                                      
 AAVV Horta Viva València Original Tours - Miquel Minguet 
* Aceite Lágrima – Coop. Viver (Castellón) / * Queso Hoya de la Iglesia (Requena - Valencia) / *M de Alejandría (Marina Alta 
– Alicante

‣ Terres dels Alforins , paisaje de vid y vinos 
CONSEJO REGULADOR DO VALENCIA 
Bodegas DO Valencia

17:45 -18:30
‣ Cata de aceites varietales Lo Canetà 
El Maestrat (Canet Lo Roig – Castellón) - David Roca Roca y Juanjo Martí

Contactos profesionales: 
• Oficina Atención Red GastroTurística CV - L'EXQUISIT MEDITERRANI 

961 24 82 90 
• Federación Enoturisme CV 

660 07 32 80

Sumillería y sala:  
Sala. Red CdT Comunitat Valenciana 
Presentadora. Valeria Valdebenito. Sumiller y Guía Oficial 
Sumiller. Begoña Herández. Sumiller 
Coordinación programa. Miquel Minguet. Sumiller y Guía Oficial



Comunitat Valenciana FITUR 2020 // stand 7B05

PROGRAMA SÁBADO 25 - Zona de Catas (junto a showcooking)

CATAS - DEGUSTACIONES

10:30 -11:15
‣ Enoturismo Comunitat Valenciana, Mediterráneo en vivo 
Bodegas de la CV 

11:15 -12:00

TURISMO GASTRONÓMICO *ENOTURISME *OLEOTURISME *AGROTURISME         #ExquisitMediterrani

‣ Enoturismo Comunitat Valenciana, Mediterráneo en vivo 
Bodegas de la IGP - VINO CASTELLÓN

‣ Enoturismo Comunitat Valenciana, Mediterráneo en vivo 
Bodegas de la DO VINO ALICANTE 12:00 -12:45

12:45 -13:30
‣ Vi de l'Alt Túria /  Vino del Alto Turia 
CONSEJO REGULADOR DO VALENCIA 
Bodegas de la DO 

13:30 -14:15

‣ Vino y aceite, esencia de la dieta mediterránea 
FED. COOP. AGROALIMENTARIAS

15:30 -16:15

‣ Vinos para descubrir Castellón 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO CASTELLÓN 
Bodegas IGP Castellón

16:15 -17:00
‣ Enoturismo Comunitat Valenciana, una princesa llamada “Bobal” 
FED. ENOTURISMO - RUTA DEL VINO UTIEL-REQUENA 
Bodegas del C. Regulador Vino Utiel-Requena

17:00 -17:45
‣ La huella de la “Merseguera” en las tierras valencianas 
C. REGULADOR DO VALENCIA   
Bodegas DO Valencia

‣ Rutas del Vino Comunitat Valenciana 
FED. ENOTURISMO CV 
Bodegas y empresas de enoturismo CV

17:45 -18:30

Contactos profesionales: 
• Oficina Atención Red GastroTurística CV - L'EXQUISIT MEDITERRANI 

961 24 82 90 
• Federación Enoturisme CV 

660 07 32 80

Sumillería y sala:  
Sala. Red CdT Comunitat Valenciana 
Presentadora. Valeria Valdebenito. Sumiller y Guía Oficial 
Sumiller. Begoña Herández. Sumiller 
Coordinación programa. Miquel Minguet. Sumiller y Guía Oficial



Comunitat Valenciana FITUR 2020 // stand 7B05

PROGRAMA DOMINGO 26 - Zona de Catas (junto a showcooking)

CATAS - DEGUSTACIONES

10:30 -11:15
‣ Vinos de DO Valencia: diversidad y excelencia 
C. REGULADOR DO VALENCIA 
Bodegas DO Valencia

11:15 -12:00

TURISMO GASTRONÓMICO *ENOTURISME *OLEOTURISME *AGROTURISME         #ExquisitMediterrani

‣ Viñas recuperadas, vinos para descubrir Castellón 
FED. ENOTURISMO CV - RUTA VINO CASTELLÓN 
Bodegas de Castellón

‣ Nuestros vinos mediterráneos cooperativos: de la bodega a la sala del restaurante (de 12:00 a 14:15h) 
FED. COOP. AGROALIMENTARIAS CV – FASCV. FED. DE SUMILLERES DE LA CV 
Bodegas y vinos: * BOCOPA: Marina Alta y Laudum Roble / * Baronia de Turís: Son 2 días * Coviñas: Veterum Vitium y Aula Reserva Brut 
Nature / * Coop. de Viver: Odisea Blanco y Viento Roble 

12:00 -12:45
‣ Vinos blancos 
Asoc. Sumilleres Alicante - Juan Francisco Gallego  

12:45 -13:30 ‣ Vinos espumosos 
Asoc. Sumilleres Valencia - María Luisa Martín Tejera

13:30 -14:15
‣ Vinos tintos 
Asoc. Sumilleres Castellón -  David Remolar

15:30 -16:15
‣ Moscatel con DO Valencia, un vino con origen 
C. REGULADOR DO VALENCIA 
Bodegas DO Valencia

16:15 -17:00
‣ Enoturismo Comunitat Valenciana, una princesa llamada “Bobal” 
FED. ENOTURISMO - RUTA DEL VINO UTIEL-REQUENA 
Bodegas del C. Regulador Vino Utiel-Requena

Contactos profesionales: 
• Oficina Atención Red GastroTurística CV - L'EXQUISIT MEDITERRANI 

961 24 82 90 
• Federación Enoturisme CV 

660 07 32 80

Sumillería y sala:  
Sala. Red CdT Comunitat Valenciana 
Presentadora. Valeria Valdebenito. Sumiller y Guía Oficial 
Sumiller. Begoña Herández. Sumiller 
Coordinación programa. Miquel Minguet. Sumiller y Guía Oficial
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